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Grand succes pour la 18¢

rotta

wn-Plorre Gulllarmin

a 18¢ édition de Ra
L(‘I'/\g{ullu\ s'est déroulée
le 24 s
mais comme d'habitude dans
un esprit chaleureux, convi-
vial et sympathique,

mbre sous la pitic

Les 1500 amateurs de ra-
clettes présents ont pu dé-
guster, comme d'habitude,
neuffromages a raclettes,
huitprovenant des alpages
du Valais : Chaupalin du Val
d’Illiez, Sery Laly de Bagnes,
Chassoure de Riddes, Siviez
de Nendaz, Novelett d'Evo-
lene, Chandolin d’Anniviers,
Colombire de Montana, Sor-
niot de Fully et pour complé-
ter un fromage fabriqué en
Roumanie, selon la méthode
valaisanne, le fromage de Cor-
nesti, pres de Cluj.

Vue generalg

édition de Racl’Agettes

Plusicurs alpages de notre
canton occupent des fro
magers originaires de la
Roumanie, formés a I'école
d'agriculture de Chateuneuf
et pratiqtiant dans nos froina-
geries d'alpages et de laiteries
a la satisfaction de leurs em-
ployeurs et pour notre grand
plaisir de dégustateurs de
raclettes.

Racl'Agettes, en collabora-
tion avec l'association de
Nendaz & environs — Gherla
& environs, a tenu a tirer
un coup de chapeau a l'ex-
cellent travail effectué par
I'école d'agriculture du Va-
lais, dans la formation des
fromagers, en proposant
ce fromage a raclette, qui a
été trés apprécié par les per-
sonnes présentes.
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Stéphane Crettaz avec Pierre Métralller et Pierre-Antoine

Rendez-vous est fixé
au 30 septembre 2023 pour la
19¢ édition de Racl’Agettes

Les racleurs bénévoles, en pleine action pour satisfaire
les gourmets. | photo Gulllermin

Dussex accompagnent le formager roumain Narcis Pintea.
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